
Torna dal 12 al 15 aprile l’appuntamen-
to con Vinitaly che da 58 anni trova casa 
a Veronafiere: il luogo dove la filiera 
vitivinicola globale si incontra per quat-
tro giornate dedicate al business, al net-
working e alla condivisione di esperien-
ze e competenze. Concorsi, premi e per-
corsi formativi valorizzano l’eccellenza 
dei produttori e offrono nuovi strumenti 
ai professionisti del settore. Un appunta-
mento unico che trasforma la città in una 
capitale internazionale del vino, coinvol-
gendo anche i wine lover con Vinitaly 
and the City, l'evento alla scoperta dei 
migliori vini italiani nel cuore storico di 
Verona. Vinitaly, visitabile domenica 12, 
lunedì 13, martedì 14 aprile dalle 9.30 
alle 18.00 e mercoledì 15 aprile dalle 
9.30 alle 16.30, ‘si versa’ nei calici 
anche con un ricchissimo calendario 
delle degustazioni. Un palinsesto di 
quasi 80 eventi che attraversa territori, 

vitigni e denominazioni per un racconto 
corale del vino tra identità produttive e 
stili contemporanei, a cui si aggiungono 
le centinaia di tasting realizzati diretta-
mente negli stand delle 4mila aziende in 
quartiere. Tra gli appuntamenti più atte-
si tornano le ‘super degustazioni’ firma-
te Vinitaly. ‘The Reason WHYTE’, dedi-
cato ai bianchi italiani, ‘Dal Pinot Nero 
alla Monica, dal Bellone al Cabernet 
Sauvignon, dal Barolo all’Amarone, 
passando per la Germania e la Cina’ è il 
tema del master tasting ed ‘Eccellenze 
d’Italia: Viaggio nelle Grandi Annate 
delle Cantine Storiche’. Walk around 
tasting, degustazioni, Tasting Ex…Press, 
Young to Young e MicroMega Wines e 
molto altro saranno poi i protagonisti di 
un viaggio nell’Italia del vino in quattro 
giorn. 
Per il programma completo: www.vini-
tly.com

Torna a battere al ritmo del vino il 
cuore di Verona, che dal 10 al 12 aprile 
si trasforma per Vinitaly and The City, 
il fuori salone dedicato agli enoappas-
sionati di tutta Italia che ogni anno 
accompagna l’avvio di Vinitaly con ini-
ziative e appuntamenti dedicati alla 
promozione di prodotti, territori e, 
soprattutto, la cultura del vino. Con un 
mosaico di appuntamenti che spazia 
dalle degustazioni alle masterclass, 
dalle visite guidate agli appuntamenti 
letterari e dai talk alle serate danzanti, 
la tre-giorni è un’occasione unica per 
scoprire, attraverso la lente di un bic-
chiere di vino, le meraviglie della città 
Patrimonio mondiale dell’Unesco, e 
non solo. «Parallelamente a quanto 
accadrà in fiera, quest’anno anche Vini-
taly and The City spinge l’acceleratore 
sul versante dell’enoturismo – ha 
dichiarato il presidente di Veronafiere, 
Federico Bricolo –. Abbiamo potenzia-
to l’offerta urbana a partire dalle expe-
rience proposte e allargando il raggio di 
azione con iniziative e attività che si 
estendono anche dopo l’evento, con il 

coinvolgimento di numerose cantine 
del territorio». Se è infatti confermata 
l’ormai attesa maratona di circa 70 
appuntamenti tra wine talks, tasting, 
visite guidate e appuntamenti letterari, 
a cambiare marcia sono i token degu-
stazioni ed esperienza, che quest’anno 
aprono anche i cancelli dell’Arena, e si 
lanciano in un viaggio alla scoperta 
della Strada del Vino Valpolicella, con 
un programma di degustazioni in 15 
cantine che si terranno dal 13 aprile al 
3 maggio. Il taglio del nastro è previsto 
per venerdì 10 aprile (inaugurazione 
alle 18) con un brindisi di Pinot Grigio 
Doc delle Venezie, official wine per 
l’edizione 2026, e l’apertura ufficiale 
degli stand in centro. Protagonista, 
ancora una volta, il triangolo tra Piazza 
dei Signori, il Cortile del Tribunale e il 
Cortile Mercato Vecchio.  
Le cantine che aderiscono al program-
ma diffuso di Vinitaly and The City: 
Boscaini Carlo Soc. Agricola, Cà 
Rugate, Coali – Tenuta Savoia, Corte 
Archi, Corte Martini, Corte Odorico, 
La Dama, Azienza Agricola Mizzon, 

Masi, Nicolis Winery, Siridia, Tede-
schi, Villa San Pietro Winery, Santa 
Sofia, Vogadori vini. 
Link alle attività accessibili con il token 
esperienza: https://www.vinitaly.com/even-
ti/vinitaly-and-the-city/token-esperienza/ 
Vinitaly and the City è aperto con il 
seguente orario: venerdì 10 aprile dalle 

18:00 alle 23:00, sabato 11 aprile dalle 
15:00 alle 23:00 e domenica 12 aprile 
dalle 15:00 alle 23:00. I carnet degusta-
zioni sono acquistabili online fino al 9 
aprile al costo di 18,00 euro, durante i 
giorni dell’evento si potranno acquista-
re online e presso le casse di Piazza dei 
Signori a 22 euro.  

Vinitaly in the City 

Con 670 mila ettari di vigneto, 530mila imprese, una produzione 2025 stimata a 44,4 milioni di ettolitri e un fatturato 
al netto dell’indotto di circa 14 miliardi di euro, il vino italiano si conferma uno dei comparti più performanti del made in Italy, con una bilancia commerciale 
attiva per 7,2 miliardi di euro l’anno. Secondo i numeri di sintesi dell’Osservatorio Uiv-Vinitaly, il settore conta inoltre 870 mila occupati e un valore del pro-
prio vigneto pari a 56,5 miliardi di euro, con un impatto diretto e indiretto pari a oltre 45 miliardi di euro e una incidenza dell’1,1% sul Pil tricolore. 

Il vino italiano e i suoi numeri
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skoda-auto.it

La vettura raffigurata è indicativa della gamma Kodiaq e può contenere equipaggiamenti opzionali a pagamento. Consumo di carburante di prova combinato (Min-Max) (l/100 km) 
8,3 - 8,5. Emissioni CO  ciclo di prova combinato (Min-Max) (g/km) 190 - 192. Dati riferiti a Škoda Kodiaq RS 7 posti 2.0 TSI 265 CV DSG 4x4. I valori indicativi relativi al consumo 
di carburante e alle emissioni di CO  sono rilevati dal Costruttore in base al metodo di omologazione WLTP (Regolamento UE 2017/1151 e ss.mm.ii.). Eventuali equipaggiamenti 
aggiuntivi, lo stile di guida e altri fattori non tecnici, possono modificare i predetti valori. Per ulteriori informazioni sui predetti valori, vi invitiamo a rivolgervi ai Concessionari Škoda, dove 
è disponibile gratuitamente presso ogni concessionaria una guida relativa al risparmio di carburante e alle emissioni di CO , che riporta i valori inerenti a tutti i nuovi modelli di veicoli.

Sali a bordo e lasciati conquistare da una nuova dimensione della tecnologia, grazie al sistema di Infotainment da 13’’  
e agli innovativi comandi Smart Dial, progettati per avere le funzionalità a portata di mano. Nuovo Kodiaq è disponibile 
anche in versione Plug-in Hybrid con un’autonomia totalmente elettrica di oltre 120 km.

L’open space da guidare. Perfetto per il tuo Business.

Nuovo Kodiaq
Anche in versione Plug-in Hybrid




