12 L’ALTRO GIORNALE Negrar di Valpolicella

E partito il conto alla rovescia per la 219 edizione della Magnalonga Settembrina che animera
Negrar di Valpolicella il prossimo 7 settembre. L’evento, che gode del patrocinio di comune di
Negrar di Valpolicella, Strada del Vino Valpolicella, Consorzio Tutela vini Valpolicella, Pro loco di
Negrar e ‘Valpolicella - Natura, arte, sapori’, tornera a proporre in otto tappe una passeggiata di
otto chilometri ‘tra i colori dei vigneti e i sapori delle cantine nei sentieri salgariani’. Tutto questo
con lo sqguardo puntato alla solidarieta: parte del ricavato sara destinato infatti ad associazioni e
realta del territorio. Il programma della giornata del 7 settembre prevede il ritrovo dei parteci-
panti in mattinata presso il Palatenda con la consegna dei ‘buoni pranzo’ e dei vari gadget. La
partenza del primo gruppo é prevista alle ore 10.00. A seguire partiranno ogni 10 minuti gli altri
gruppi. Le iscrizioni chiuderanno lunedi 1 settembre (il Comitato si riserva la facolta di chiudere le
iscrizioni anticipatamente in caso di raggiungimento del numero massimo di partecipanti previo
awviso sul sito della Magnalonga). Per iscrizioni (35 euro adulti, 17 euro ragazzi da 6 a 17 anni,
gratuito per bimbi fino a 5 anni) o oltre informazioni consultare il sito www.magnalongasettem-
brina . com; e-mail: magnalongasettembrina@gmail.com; 3463647892.

«ll percorso di questa edizione della Magnalonga Settembrina ci portera fra i vigneti e le contrade sulle colline che circondano Negrar - affermano gli orga-
nizzatori -. In attesa della partenza sara possibile assaggiare prodotti locali come gli affettati del salumificio Coati. Una volta partiti passeremo attraverso la
cosiddetta ‘strada dei muri’ che collega Negrar con San Peretto, passando per la corte Tomenighe’ e ci inoltreremo fra i vigneti per raggiungere la contrada
di ‘Rionda’, dove troveremo la bruschetta all'olio extravergine di oliva Turri. Ritornando leggermente verso San Peretto raggiungeremo la tappa dell’antipa-
sto con il vino Valpolicella Classico, a Corte Gonella, ampia corte vicina alla chiesetta di San Pietro e Paolo con il campanile Romanico. Dopo una breve sali-
ta arriveremo sul colle delle Calcarole, da cui ammirare tutto il paese di Negrar. Attraverso una stradina immersa negli ulivi si raggiungera quindi localita
‘Castel’ dove, su un terrazzamento naturale, avremo la visione di un paesaggio di rara bellezza su tutta la valle. Qui potremo degustare la Pasta e fagioli con
il Valpolicella Superiore. Proseguendo poi il nostro cammino sempre in compagnia dei vigneti pronti per la vendemmia - aggiungono gli organizzatori -,
raggiungeremo la cantina ‘La Quena’, che prende appunto il nome dall'omonima Contrada, per la tappa del Primo con il vino .G.T. Tovo. Ripartendo si arri-
vera a Forlago, altra corte storica per Negrar, con la Cantina Franchini per la tappa del secondo con il Valpolicella Ripasso. Scendendo attraverso una stradi-
na fra pergole di viti e muri a secco arriveremo alla cantina ‘La Villa’ per la tappa del formaggio con marmellata locale accompagnati dal Re dei vini della Val-
policella I’Amarone. Sulla via del ritorno verso Negrar costeggeremo gli scavi della Villa Romana con i suoi stupendi mosaici. Altro sito di interesse sulla nostra
strada ¢ Villa Rizzardi, villa del 700 famosa per il suo giardino, uno degli ultimi esempi di giardino all'italiana. Prima di tornare al punto dipartenza troveremo
la tappa del dolce con la tradizionale ‘torta settembrina’, dolce esclusivo della Magnalonga Settembrina con le sfogliatine al Recioto. Il tutto abbinato al
Recioto della Valpolicella della Cantina ‘La Quena’. All'arrivo troveremo un buon caffé che concludera questa passeggiata enogastronomica ‘fra i colori dei
vigneti ed i sapori delle cantine’».

Nell'ambito della Magnalonga settembrina sara possibile effettuare degli assaggi dei vini prodotti dalle cantine che ospitano le tappe. Al termine della passeggiata,

presso lo stand dedicato, sara possibile acquistare i vini degustati. Il buono che permette 'assaggio di quattro vini si trovera alla partenza (al costo di euro 5).



https://www.inoxvalpolicella.it/
https://www.nuovaotticaitalia.com/

